REGIONE LIGURIA

CAMERA DI COMMERCIO
RIVIERE DI LIGURIA
IMPERIA LA SPEZIA SAVONA

ELENCO ESPOSITORI

/\ Rwreredi Liguria

AZIENDA SPECIALE DELLA CAMERA DI COMMERCIO

Citta della Spezia

MEDAGLIA D'ARGENTO AL VALORE MILITARE
MEDAGLIA D'ORO AL MERITO CIVILE

1- Azienda Agricola Rubiano di Bernardo Pezzica
2 - Azienda Agricola Il Verzale
3- Fattoria Ruschi Nocet

4 - Societa Cooperativa "l Castelli” S.r..

h- Az Agricola Cantina Dell'Ara

6- Italia Beverage&Food di Sulati Enkelejda S.a.s.
7 - Lucchi e Guastalll

8- Bisson - Cantina degli abissl

9- Azienda Agricola Zangani Soc. Agr. S.a ..

10 - Cantina Cingue Terre

11-Ca’ Du Ferra Wine e Tasting

WINES AND

TYPICAL PRODUCTS

C.50 CAVOUR / P.ZA BEVERINI

112 JULY

A

VENERDI 30 GIUNGO 2023

ore18.30/19.00

ARENA TALK SHOW della Camera di Commercio Riviere di Liguria
Inaugurazione LIGURIA DA BERE 2023

ore18.30/24.00
Mostra mercato dei Produttori Vinicoli e Piazza del Gusto

ore19.00/19.30
ARENA TALK SHOW della Camera di Commercio Riviere di Liguria

lo bevo UE! | vitigni Liguri in Europa.

A cura del Centro Furape Direct Provincia della Spezia, con Nlatteo Sara, Sommelier AlS

ore19.30/20.30
ARENA TALK SHOW della Camera di Commercio Riviere di Liguria

Olio Riviera Ligure DOP: storia e degustazione
Laboratorio "ASSAGGIA LA LIGURIA

Un programma a cura dei Consorzi del Basilico Genovese DOP
del Consorzio Olio Riviera Ligure DOP e ai Enoteca Regionale della Liguria.

Con I partecipazione di Francesco Petacco.
ore19.30 - 21.00

Stand Slow Food La Spezia Aps
Presentazione del presidio dello Sciacchetra, con Heydi Bonanini,

| produttori e Valentina Tresso, referente della Sezione Cinque Terre della Condotta
Slow Food La Spezia. Presentazione Comunita Slow Food per [a valorizzazione del Ruzzese del Le-

vante Ligure, con Davide Zoppi dell'azienda agricola 3 du Ferra di Bonassola.

La Marocca di Casola, Presidio Slow Food. In degustazione con i vini, un assaggio di Marocca

ore 21.30 - 23.00
ARENA TALK SHOW della Camera di Commercio Riviere di Liguria

FOOD TALK Talk con ospiti e interviste attorno al cibo ed al vino a cura di Fabio Bongiorni

Show Cooking, presentazioni e degustazioni del pescato locale e dei prodotti di mitilicoltura,
dei prodotti tipici del territorio e dei vini liguri. Presentazione e degustazione dei vini DOP e IGP della

Liguria,
ore 21.30-22.30
Stand Slow Food La Spezia Aps

I Vermentino in tutte le declinazioni, con Barbara Pettinati sommelier e
membro del direttivo condotta Slow Food La Spezia APS.

lamdliguria

lamialiguria.it

www.asrivlig.it
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PROGRAMMA LIGURIA DA BERE 2023 Esposizioni, Dequstazioni e Incontri
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TECA REGIONALE
DELLA LIGURIA

34 - Agriturismo Cerrolungo

Cantine Lunae
Az Agr. Ottaviano Lambruschi & C. S.r.l.
Cooperativa agricoltori Vallata di Levanto
Vite in Riviera rete di impresa
S0c. Agraria Buranco S.r.l.
Cantine Belmesseri
La Baia del Sole - Federici
|| Monticello Az.Agr. di Neri Davide
La Cantina di Nonno Pescetto
Az. Agricola Agritursismo FattoriaDidatrtica La Sarticola

|| Bey vini liguri DOC & olive taggiaschde
- Az. Agricola Clelia Sartori Villa Di Negro
Cornice di lvano Luigi De Nev

Le Chicche di Nicchia

Carreccia

Cantine Sansteva

Azienda Agricola Spagnoli Andrea

La Polenza Cinque Terre

Arrigon|

Cantina Sassarini

Tenuta la Ghiala

Consorzio di Tutela dei Vini DOP e IGPColli di Luni - 5 Terre -
lline di Levanto Liguria di Levante
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ore18.30/24.00

Mostra mercato dei Produttori Vinicoli e Piazza del Gusto
Ore18.30

Stand Slow Food La Spezia Aps

| giardino delle meraviglie:

|| Chinotto di Savona, Presidio Slow Food, con Marco Abaton.

La Stonia, il gusto, Ia tradizione [arte e la bellezza a tutto tondo del piccolo ‘anatroccolo” degli agrumi, Un
DErcorso che ti stimolera in "tutti 1 sensr.

Racconto e laboratorio sui fior eaulr: | fiori edul della Azienaa “Raverabio’, Scopriamoli e degustiamoli

ore18.30-19.30

ARENA TALK SHOW della Camera di Commercio Riviere di Liguria
Laboratorio emozionale di pesto al mortaio con Basilico Genovese DOP
con "ASSAGGIA LA LIGURIA

Un programma a cura dei Consorzi del Basilico Genovese DOP, del Consor-
z10 Olio Riviera Ligure DOP e di Enoteca Regionale della Liguria.

Con la partecipazione di: Teatro del Piccione/ Francesco Petacco
ore19.30 - 20.30

ARENA TALK SHOW della Camera di Commercio Riviere di Liguria
Laboratori didattici a cura di SLOW FOOD, Condotta della Spezia
Comunita, tradizione e salute, gli impegni Slow per il territorio.

La cabannina e la prescinseua

tutto quello che c'e da sapere sulla Razza Bovina Cabannina (Presidio Slow Food) e sul for-

maggio tipico della Liguria. | formaggio, come siamo abituati a conoscerlo al supermerca-
to, e un prodotto sterile, composto da latte pastorizzato, munto da mucche che non
vedono mai la luce del sole, e aggiunta di fermenti chimici selezionati.

E possibile un‘altra via?

Simone Azaghi, casaro dellAgriturismo e Ristorante Stallato "Il Filo di Paglia, recentements
entrato nel progetto dell Alleanza Slow Food der Cuochi, ci parlera di. allevamento sostenibile ai vacche Ce-

bannine (1 piccola mucca ai origine ligure), latte cruao, fermenti naturali autoselezionati (lattoinnesto e sie-

0innesto), prescinseua

ore 21.30 - 23.00
ARENA TALK SHOW della Camera di Commercio Riviere di Liguria

FOOD CIRCUS, spettacolo originale di Storytelling enogastronomico ideato e condotto

da Fabio Bongiorni, con ospiti, ispirazioni culturali, interazioni con il pubblico e degu-

stazionl.

Aggl

L1 gurla Liguria Gourmet

35 - La Civilta del Bere

36 - Costa Tirolo S.r.l.

37 - Az Agricola Ca Bertani

38 - Consorzio della focaccia di Recco col formaggio
39 - Confartigianato - CNA - Polizia Stradale
40 - Assaciazione " Slow Food La Spezia APS'
41 - Cooperativa Mitilicoltori Spezzini

42 - Tapullo Street Genova

43 - Tuttifrutt

44 - Mammi pasta fresca di Tomaino & C. S.a.s.
45 - Gelateria Stella Marina

46 - Small Fry

47 - Roba da Matti

48 - Frantoio Ambrosini

49 - Az, Agricola Il Gradile

h0 - Agriturismo Le Lagore

b1 - Corochinato Genova

h2 - Apicoltura Taggiasco

h3 - Az. Agricola Lunigiana Tartufo

h4 - Assaggia la Liguria

h5 - Confcommercio La Spezia

h6 - Citta di Luni

b7 - Arena Talk Show

<

In apertura: PESTO EXPERIENCE, UN VIAGGIO DOP tra teatralita
e degustazione a cura di Assaggia la Liguria in collaborazione
con il Teatro del Piccione

DOMENICA 2 LUGLIO 2023

ore 18.30 - 24.00

Mostra mercato del Produttori Vinicoll

ore18.30-19.30

Stand Slow Food La Spezia Aps

Aperitivo Riccolese: torta di Ricco, abbinata ai vini della antica
Tenuta Ferrari. Presenti | Titolari dellAzienda.
ore18.30-19.30

ARENA TALK SHOW delfa Camera di Commercio Riviere di Liguria

Seqreti e sapori del vini ligurl laboratorio con

"ASSAGGIA LA LIGURIA’
Un programma a cura dei Consorzi del Basilico Genovese DOP,

del Consorzio Olio Riviera Ligure DOP e di Enoteca Regionale
della Liguria. Con la partecipazione di Francesco Petacco
ore19.30-20.30

ARENA TALK SHOW della Camera di Commercio Riviere di Liguria
Laboratori didattici a cura di SLOW FOOD, Condotta della Spezia
Comunita, tradizione e salute, gli impegni Slow per il territorio.
| muscoli del Golfo della Spezia, Comunita Slow Food,

e 1 moscioli selvatici di Portonovo, Marche, Presidio Slow Food.
Questi frutti di mare sono un grande esempio di sostenibilita,

ma sono in “crisi esistenziale.
Sequira una dequstazione con le ostriche ael Golfo della Spezia a confronto con le ostriche

01 Sardegna, Golfo di Olbia, Condurranno i laboratorio Paolo Varrella, referente Comuni-

ta Slow Food del miticoltori spezzini e Grazia Solazzi, Direttivo Conabotta Slow Food La
Spezia e rete Slow Fish ltalia,

ore 21.30-23.00

ARENA TALK SHOW della Camera di Commercio Riviere di Liguria
PREMIO LIGURIA DA BERE 2023

Premiazione ael miglor produttor liguri presenti a Liguria da Bere 2023
Premio Speciale ael proauttori / Premio Speciale del pubblico /
Premio Speciale aella Giuna

FOOD TALK Talk show a cura di Fabio Bongiorni

Talk con ospiti e interviste attorno al cibo ed al vino a cura i Fabio Bongiorni

Show Cooking, presentazioni e dequstazioni del pescato locale e del prodott di mitilicoltu-
14, 06l proqotti tipici del territorio e dei vini ligur,




